PIZZA - DIE KONIGIN DIE
DIE WELT EROBERT HIAT

Wahrscheinlich die gréRte Pizza der Stadt:m

Jede Pizza wird mit San Marzano Tomatensugo
& Mozzarella ,Fior di latte” zubereitet

PIZZA CLASSICA

Pizzabrot )..6.80
ohne Mozzarella, mit grobem Meersalz, San Marzano
Tomatensugo, Knoblauch Rosmarin & bestem

kaltgepressten Olivendl aus Sorrent A

Margherita E0...(0). 930
mit Mozzarella ,Fior di latte®, frischen San Marzano
Tomatensugo & aromatischen Basilikumblattern A€

Napoli [T31. 980
mit Mozzarella ,Fior di latte®, frischen San Marzano
Tomatensugo, Sardellen, Kirschtomaten & aromatischen
Basilikumblattern 2APE

Vietri 10.80
ohne Mozzarella, mit eingelegten Krauter-Kirschtomaten,
frischem Knoblauch, Kapern, schwarzen Taggiasca Oliven,
Thymian, Sardellen, verfeinert mit kaltgepresstem Olivendl

aus Sorrent AP

Extra: + 1259 Biiffelmozzarella °& 3.80

(131 1080

Salami
mit Mozzarella ,Fior di latte, frischen San Marzano
Tomatensugo & Salami A€

Prosciutto
mit Mozzarella ,Fior di latte®, frischen San Marzano
Tomatensugo, Vorderschinken (aus deutscher Herkunft) 24€

(131 10.80

Prosciutto & Carciofini INEU BRIE:
mit Mozzarella ,Fior di latte®, frischen San Marzano
Tomatensugo, Vorderschinken & Artischocken 2A&

Reginella 11.80
mit Mozzarella ,Fior di latte, frischen San Marzano
Tomatensugo, Vorderschinken, frischen Egerlingen

& Peperoniringen 789AE

Romanella 11.80
mit Mozzarella ,Fior di latte, frischen San Marzano Tomaten-
sugo, Salami, frischen Egerlingen & mixed Paprika *89AE

Hawaiiana 11.80
mit Mozzarella ,Fior di latte®, frischen San Marzano
Tomatensugo, Vorderschinken, Carpaccio aus frischer

Ananas & Mais 7894

DIZZA SPEZIAI EEEE

Caprissima . 12.80
mit Mozzarella ,Fior di latte®, frischen San Marzano Tomatensugo,
verfeinert mit kaltgepresstem Olivendl aus Sorrent, Basilikum-
blattchen, Kirschtomaten, Babymozzarella & aromatischem

Rucolasalat ®4€

O sole mio mﬂ 12.80
mit Mozzarella ,Fior di latte, frischen San Marzano Tomatensugo,
Vorderschinken, Salami, 2 Eiern & frischem mixed Paprika "4 CE

Tonno & Cipolla mﬂ 12.80

mit Mozzarella ,Fior di latte, frischen San Marzano Tomatensugo,

Thunfisch & Zwiebeln APE
Capricciosa (131 13.80

mit Mozzarella ,Fior di latte, frischen San Marzano Tomatensugo,
Salami, frischen Champignons, Oliven, mixed Paprika, Zwiebeln
& Kapern '2AE

5 Stagioni 14.50
mit Mozzarella ,Fior di latte®, frischen San Marzano Tomatensugo,
Vorderschinken, Salami, frischen Egerlingen, Peperoniringen

& Artischockenherzen 789AE

Ortolina veggie .. 14.80
mit Mozzarella ,Fior di latte®, frischen San Marzano Tomatensugo,
saisonalem gegrillten mediterranen Gemuse, verfeinert mit Burratina
di bufala (Buffelweichkdse) & getriiffeltem Pesto Genovese 9AF

Parma e rucola (131 15.80
mit Mozzarella ,Fior di latte®, frischen San Marzano Tomatensugo

und folgenden kalten Zutaten: Parmaschinken DOP, Kirsch-

tomaten, zartem aromatischen Rucolasalat & Parmesanwolke DOP

& bestem kaltgepresstem Olivendl aus Sorrent *2A€

5 Formaggi . 14.80
mit Mozzarella ,,Fior di latte, frischen San Marzano Tomatensugo,
Biiffelmozzarella, Parmesan DOP, Gorgonzola, Brie, verfeinert
mit einer Note Knoblauch & Goybeeren 9AE

s=P..2.50

Eataly (131 14.80

mit Mozzarella ,Fior di latte®, frischen San Marzano Tomatensugo
und folgenden kalten Zutaten: Parmaschinken DOP, aromatischen
Rucolasalat, Kirschtomaten, Triiffel6l & BabyBliffelmozzarella A€

Feinschmecker [T~ 1580

mit Mozzarella ,,Fior di latte, frischen San Marzano Tomatensugo
und folgenden kalten Zutaten: Parmaschinken DOP, Mortadella
di Bologna DOP, Guanciale di maiale (Schweineb&ackchenspeck),
scharfe Salami, Rucola & Baby-Biiffelmozzarella 7#A€

BBQ Sorrentina s=P.. 14.80
mit scharfer Salami, zartem gebratenem Putenbrustfilet,
Champignons, roten Zwiebeln, mixed Paprika & unserer

secret BBQ-Sauce 78AE

Extra: + scharfe Salami”®

Sorrentina s=F.. 15.80
mit Mozzarella ,Fior di latte, San Marzano Tomatensugo,
scharfer Salami, frischen Champignons, roten Zwiebeln
& kaltgepressten Olivendl aus Sorrent 7894
Supernova s==... 15.80
mit Mozzarella ,Fior di latte®, frischen San Marzano Tomatensugo,
Salsiccia picante (scharfe Salami), roten Zwiebeln, frischen
Egerlingen, eingelegten Feigen & Gorgonzola 7894
Mare bl @ 36 cm 15.80
ohne Mozzarella, frischen San Marzano Tomatensugo,
Meeresfriichten, Miesmuscheln, frischem Knoblauch,
verfeinert mit kaltgepressten Basilikum-Olivendl aus Sorrent
& frischen Krautern ABPK
ALLE PIZZAZUTATEN sind auch als
PINSAZUTATEN erhiltlich (+ 0.00 €)

UNSER SUPEREOOD - PINSA

72 Stunden Teigruhe, 320° Gluthitze,
120 Sekunden Backzeit
Alle Pinsa werden mit Mozzarella ,Fior di latte® und
San Marzano Tomatensugo zubereitet
Pinsabrot .. 6.80

nur mit San Marzano Tomatensugo, Knoblauch, Basilikum,
kaltgepresstem Olivendl aus Sorrent & Kirschtomaten 4

Pinsa light . 12.80
mit Mozzarella ,Fior di latte®, frischem San Marzano Tomatensugo,
Babybiiffelmozzarella, aromatischem Rucolasalat, Kirschtomaten, ver-
feinert mit kaltgepressten Olivendl aus Sorrent ®A&

NEU BEED!

Re Cesare
mit Mozzarella ,Fior di latte®, frischen San Marzano Tomatensugo

und folgenden kalten Zutaten: Parmaschinken, aromatischem Rucola-
salat, karamellisierten Kirschtomaten, Burrata (Biiffelweichkase aus
Kampanien), verfeinert mit kaltgepresstem getriffelten Olivenol 789A&

Extra: + 1,5g Tartufo nero aus Norcia 5.80

Mare e mare 16.80
ohne Mozzarella, mit frischen San Marzano Tomatensugo, aromati-
schen eingelegten Kirschtomaten, frischem norwegischen Silber-
lachsfilet, Meeresgarnelen, einer Note Knob-lauch, zartem Rucola-
salat, Burratina di bufala (Buffelweichk&se) & bestem kaltgepresstem
Olivendl aus Sorrent & aromatischen Basilikumbl&ttchen ®48PE

Porchetta Romana 14.80
eine alte romische Rezeptur mit Mozzarella ,Fior di latte®, frischen
San Marzano Tomatensugo, gegrilltem eingelegten roten Paprika

& Artischockenherzen und folgenden kalten Zutaten: Spanferkel-
braten, diinn geschnitten, Provola affumicate (gerducherter Kase),
bestem kaltgepressten Olivendl aus Sorrent & gerdsteten
Pistazienstreusel ®A&F4

PIZZA SPEZIAL EEE

UNSER SUPEREOOD - PINSA

Trastevere mﬂ ..15.80
mit Mozzarella ,Fior di latte, frischen San Marzano Tomatensugo, Arti-
schockenherzen, mixed Paprika und folgenden kalten Zutaten:
Mortadella di Bologna DOP, Provola affumicata (gerducherter

Kase) & eingelegte Waldpilze, verfeinert mit Triiffelol &

gerosteten Pistazienstreusel 789AEF4

Carpaccio di manzo 15.80
mit Mozzarella ,Fior di latte®, frischen San Marzano Tomatensugo

und folgenden kalten Zutaten: Zartes Rinderfilet Carpaccio,
Parmesanbliiten, Tomaten Konfit, zartem aromatischen Rucola-
salat, eingelegten Waldpilzen, verfeinert mit kaltgepresstem
getriffelten Olivendl #89AE

Vitello tonnato 15.80
mit Mozzarella ,Fior di latte*, frischen San Marzano Tomatensugo und
folgenden kalten Zutaten: Rosa gebratenen Simmentaler Gourmet
Kalbslendchen, hauchdlinn geschnitten, Thunfischcremesauce,
Kapernapfel, Kirschtomaten Konfit & Tropfchen von Balsamico-
Creme 9ADE

BBQ Tartufata s==¥...15.80
mit Mozzarella ,Fior di latte®, frischen San Marzano Tomatensugo,
zartem Hahnchenbrustfilet, scharfer Salamella, frischen Egerlingen,
roten Zwiebeln, aromatischem Rucolasalat, Parmesanbliiten,
verfeinert mit getriiffeltem kaltgepressten Olivendl & unserer

Secret-BBQ-Sauce 789AE
(1. 15.80

Pinsa BIANCA
ohne Tomatensugo, mit Mozzarella Fior di latte und folgenden
kalten Zutaten: Baby-Biiffelmozzarella, Guanciale di maiale
(Schweinebéackchenspeck), aromatischem Rucolasalat,
Parmaschinken & Parmesanbliten DOP °AE

Diavolina [TE1.. ag@. 14.80

mit Mozzarella ,Fior di latte®, frischen San Marzano Tomaten-
sugo, scharfer Salami Napoli, frischen Champignons & roten
Zwiebeln aus Tropea 789AE

ALLE PINSAZUTATEN sind auch als
PIZZAZUTATEN erhailtlich (+ 2.00 €)

GETRANKE
Cola '*°, Cola zero '*°°,
Sprite ¢, Fanta '*°, Spezi *°°...051....220 1251.....2.80
Spritziges Mineralwasser ... 051....220 125]....280

Hauswein weif3 - 0,751 12.80
Az. Ag. Monte Pietroso, Sizilien

Hauswein rot ’ 0,751 12.80
Az. Ag. Monte Pietroso, Sizilien

Wir fligen unseren Speisen keinerlei Geschmacksverstarker zu. Von den ge-
setzlich vorgeschriebenen Ausnahmen abgesehen, achten wir darauf, dass
keine Lebensmittelzusatzstoffe in unsere Speisen kommen.

Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Ge-
schmacksverstarker, 4 = mit einer Zuckerart und StBungsmittel, 5 = kann
bei ibermé&Bigem Verzehr abfithrend wirken, 6 = enthdlt Phenylalaninquelle,
7 = mit Antioxidationsmittel, 8 = mit Phosphat, 9 = mit MilcheiweiS,
10 = Koffeinhaltig, 11 = Chininhaltig, 12 = geschwarzt, 13 = Taurin

A = Glutenhaltige Getreide, B = Krebstiere, C = Eier, D = Fisch, E = Milch
& Milchprodukte (einschl. Laktose), F = Schalenfriichte namentlich (z.B.
F1 Mandel, F2 Haselnuss, F3 Walnuss, F4 Pistazie), G = Sellerie, H = Senf,
I = Sesamsamen, J = enthédlt Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentra-
tion von mehr als 10 mg/Kg oder 10 mg/l, K = Weichtiere

N\OSTERIR EATALY //
EAT//ITALY

PIZZA - PINSA - PASTA - BAR

EST. 2021
ND.1 e

...................................................

ITALIAN STREETFOOD

Mo - Do 11:00 — 22:00 | Fr — Sa 11:00 — 23:00 Uhr
So 11:00 — 22:00 Uhr

0871 - 974 00 836
www.eat-italy-landshut.de

Gultig ab Juni 2023 ® 2023 - Gastronomiekonzepte G. Amarante

STREETFOOD - TAKE-AWAY - CATERING

EAT/ITALY

PIZZR - PINSA - PASTA - BAR

EST. 2021
ND.1

PINSA

PIZZA

PASTA
BURGER
PANINI

SPRITZS
COCKTAILS
APERITIES

T ATIE AWAT

@ 0871 -966 79 408 & 974 00 836
www.eat-italy-landshut.de




STARTERS " ANTIDASTI

Mozzarella di bufala
Baby-Biiffelmozzarella aus Kampanien DOP mit
Parmaschinken auf Rucolasalat mit aromatischen
Kirschtomaten, verfeinert mit getriiffeltem Olivendl
aus Sorrent, aromatischen Basilikumblattchen

& Crema di Balsamico #°F

.. 13.80

Vitello tonnato 13.80
Rosa gebratenes Gourmet Simmentaler Kalbslendchen, hauch-
diinn geschnitten, mit feiner Thunfischcreme,

verfeinert mit Tomaten Konfit, Kapern & etwas

Balsamico-Creme P

Burrata di bufala Campana DOP ... 13.80
Burrata (BUiffelweichkése aus Kampanien) mit karamel-

lisierten Kirschtomaten, Parmaschinken & getriiffeltem
kaltgepressten Olivenol 78°€

Extra: + 1,5g Tartufo nero aus Norcia, Toskana.......cccccceecenseeue 5.80

Filosofia di gamberi al forno 14.80
In Olivenol und Knoblauch gebratene Riesengarnelen auf saiso-
nalem mediterranen Gemiise mit einem leichten
Tomaten-Krautersugo, verfeinert mit Pesto Genovese,

knusprig Uberbacken mit Parmesan & Mozzarella ®B€

Antipasto Eat-Italy 14.80
Vorspeisenvariation aus Parmaschinken, Mortadella di

Bologna IGP, scharfer Salami aus Neapel, Guanciale di

maiale (Schweinebackchenspeck), Spanferkelbraten,

Mozzarella DOP, eingelegten mediterranem Gemiise

mit Tomaten Konfit & Parmesan DOP 789F

Carpaccio di pomodoro e bufalina ....... ﬂEﬂ <<<<< 11.80
Ochsenherztomaten-Carpaccio mit Baby-Biiffelmozzarella,
Garnelen & Triffeldl, verfeinert mit Basilikum-Rucola-Pesto BE

[NEU BEEY:

Carpaccio di manzo

zartes Angusrindercarpaccio, diinn geschnitten, mit Blattchen von
zartem Rucolasalat & Kirschtomaten Konfit, verfeinert mit Parme-
sanbliten & kaltgepresstem getriiffelten Olivendl ¢
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PANIFICAZIONE ARTIGIANALE

Bruschetta classica ... Jo 6.80
Bruschetta mir marinierten Tomatenwdirfelchen,
Basilikum-Pesto & Baby-Mozzarella A&

Bruschetta Parma 7.80
Bruschetta mit Parmaschinken, Kirschtomaten & Parmesan A&
Bruschetta veggie .. 7.80

Bruschetta mit gegrilltem saisonalen mediterranen Gemiuse,
Baby-Biiffelmozzarella, aromatischem Rucolasalat, kaltge-
presstem getriffelten Olivendl, verfeinert mit unserem
hausgemachten Basilikumpesto A&

Bruschetta fantasia
3 verschiedenen Variationen: Bruschetta classica,
Bruschetta Parma & Bruschetta veggie °A€

Pizzabrot. === S Sy w S, T 5.80
mit grobem Meersalz, Rosmarin & bestem kaltgepressten
Olivendl aus Sorrent #

NEUBEX

Pane del contadino.........ommmm i P 5.80
Bauernbrot mit Oliven, Kirschtomaten, Rosmarin
& bestem italienischem Olivendl #

Pane all'olio di tartufo ... ) 5.80
Triffelbrot mit Fleur de Sel (Meeressalzflocken) #

INSALATE

Tn'salataimistal Ty e st i = e )8 6.50
Variation aus frischen saisonalen Marktsalaten, Tomaten, Gurken,
Zwiebeln, mixed Paprika. Wir empfehlen dazu unser ital. Dressing °¢

Insalatadi Rucola ... 8.20
Rucola- & Romanasalat mit Kirschtomaten, roten Zwiebeln
& Parmesanbliten. Wir empfehlen dazu unser ital. Dressing %€

Extra: + Baby-Biiffelmozzarella & Parmaschinken DOP °E.................. 4.60
13.80

Caesar Salat
Romana- & Eisbergsalat mit zartem gegrillten Putenbrustfilet
& hausgemachten Krauter-Ciabatta-Croutons, roten Zwiebeln,
Kirschtomaten & Parmesanbliten. Dazu empfehlen wir unser
hausgemachtes Caesar-Dressing %€

Insalata Eataly [T 13.80
Ein Mix aus marktfrischen Blattsalaten, mixed Paprika,
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch, frischen mediterranen

Gemiise & Biiffelmozzarella °&

Insalata Salmone & Gamberi ... NEU SRV
Variation aus frischen saisonalen Marktsalaten, Tomaten, Gurken,
Zwiebeln, mixed Paprika, kross gebratenem norwegischem Lachs-
filet in knuspriger Sesamkruste & Riesengarnelen. Dazu empfehlen
wir unser hausgemachtes Honig-Senf-Dressing ®48PE
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MAXX* CIADATT A EIEEd

Porchetta Romana 8.50
nach traditioneller romischer Rezeptur, mit Spanferkelbraten,
diinngeschnitten, Scamorza affumicato (gerduchertem Kase),
Blattsalat & gegrilltem Paprika, verfeinert mit Honig-Pommery-

Senfsauce °A&H

Parma 8.80
mit Parmaschinken, Mozzarella ,Fior di latte®, zartem Rucola-

salat, sonnengereiften Tomatenscheiben, kaltgepresstem
getriiffelten Olivendl, verfeinert mit unserer hausgemachten
Krauter-Truffel-Mayo A&

Rustica 8.80

mit zartem gegerillten Putenbrustfilet, sonnengereiften Tomaten,
Parmesan DOP, Rucolasalat, verfeinert mit Thunfischsauce 9AEP”

Veggie il o /W e, =S A Pl W N 8.80
mit gegrilltem saisonalen mediterranen Gemiuse, Mozzarella,
getrockneten Tomaten, verfeinert mit unserem Basilikum-
Pesto-Genovese & getriiffeltem kaltgepressten Olivendl

& Krauter-Mayo 9AE

Pomodoro e Mozzarella N ) 790
mit sonnengereiften Tomatenscheiben, Mozzarella ,,Fior di latte®
& Rucolasalat, verfeinert mit Basilikum-Rucola-Pesto & kalt-
gepresstem Olivemdl aus Sorrent A€

DURGER MAX X* GOURMET

mit unseren hausgemachten Burgerbrétchen &
zartem medium gebratenen Angus Rinderhackfleisch

Vegetariana ..13.80
Gemiusepflanzerl mit gegrilltem mediterranen Gemise,

frischem Ziegenkase, Romanasalat & Tomatenscheibe,
karamellisierten Zwiebeln, hausgemachtem Basilikum-

Krauterpesto & mediterraner Krauter-Mayo.

Dazu Ofen-Krauterkartoffeln & kleinem Farmersalat A€

Deluxxx Gourmet 14.80

230g saftiges Patty vom Angus Rinderhackfleisch, medium gegrillt,
mit kross gebratenem Guanciale di maiale (Schweinebackchen-
speck), sonnengereiften ,San Marzano“ Tomatenscheiben,
Meeressalz & karamellisierten roten Zwiebeln aus Tropea,
verfeinert mit unserer Secret-BBQ-Sauce.

Dazu Ofen-Krauterkartoffeln & kleinem Farmersalat 4894

1.00
14.80

Extra: + Mozzarella ,Fior di latte“

Eat Italy
230g Angus Rinderhackfleisch, Parmaschinken, Mozzarella
,Fior di latte“, aromatischem Rucolasalat, sonnengereiften
Tomatenscheiben, verfeinert mit unserem kaltgepresstem
getriiffelten Olivendl & unserer Secret-BBQ-Sauce.

Dazu Ofen-Krauterkartoffeln & kleinem Farmersalat 4"894&
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PASTA CLASSICA

Spaghetti aglio e olio scharf.......... (. »s®..().8.80
Mit Knoblauch, Olivendl, Walniissen & Peperoncino A&

Extra: + extra scharfe Salami ™8 ... 2.50
Spaghetti al tris di pomodorini .........| ..9.80
Spaghetti mit eingelegten Krauter-Kirschtomaten,

aromatischem Rucolasalat, verfeinert mit getriiffeltem
Basilikum-Pesto & Parmesanbliten A€

Extra:rEGarnelenjs S en el | e TN, L e e 3.60
Tagliatella Bolognese 9.80

Frische Eierbandnudeln mit Fleischsauce
nach original Rezeptur mit 100% Rinderhackfleisch #

Tagliolini carbonara (131 9.80
Hausgemachte feine diinne Eierbandnudeln mit Speck,

Sahne & Ei 2ACE

Kurze Réhrennudeln mit Olivendl, Peperoncino,
Knoblauch-Tomaten-Krautersugo A&

NEU/

2.50

Tortelloni ,Spezial* (137 11.80
Tortelloni gefiillt mit Schinken & frischen Champignons in feiner
Sahne-Kréutersauce, verfeinert mit einer Note Knoblauch 894

Extra: + scharfe Salami Napoli ”® oder
+ mit zartes Hahnchenbrustfilet

oder al forno mit Parmesan & Mozzarella

knusprig Giberbacken %€ 2.20
Paccheri veggie INEU M 11.80
Riesenrohrennudeln mit saisonalen mediterranem Gemdise,
Krauter-Tomatensugo, verfeinert mit frischem Basilikum,
kaltgepresstem Olivendl & Parmesanbliten A€
Extra: Al forno (knusprig liberbacken

mit Mozzarella & Parmesan) °¢ 2.20
Chicchi di patate Sorrento ... [[3.. 11.80
Hausgemachte Kartoffelnlidelchen mit frischen Kréuter-
Tomatensugo, Baby-Biiffelmozzarella & Basilikum-Pesto A
oder al forno mit Parmesan & Mozzarella
knusprig Uberbacken °E 2.20
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DASTA SPEZIAL

Wir empfehlen Calamarata (kurze R6hrennudeln)!
Mit kross gebratenem Guanciale di maiale (Schweinebé&ckchen
Speck), ohne Sahne, mit Eigelb, Pecorino Romano & frisch

gemahlenem schwarzen Pfeffer 789ACE 11.80
Ravioli Galbani 1.13.80
Ravioli mit Ricotta- & Spinatfiillung in feiner Mascarpone-
Gorgonzolasauce, frischem Blattspinat, mit gerosteten
Walnissen, verfeinert mit einigen Tropfchen Balsamico-

Creme, einer Note Knoblauch & Parmesanbliiten ®A&F3
ODER mit Salbeibutter & gerdsteten Pinienkernen........................ 12.80
Lasagne 11.80

Homemade Lasagne by traditional recipe, 100% Rinderhackfleisch,
knusprig Uberbacken mit Mozzarella & Parmesan DOP °ACE

Calamarata al tris di pesce Eﬁﬂ«.ls.so
Kurze Réhrennudeln mit Garnelen, Lachsfilet & Oktopus

in feiner Krauter-Safransauce, verfeinert mit einem

Schuss Pernod & einer Note Knoblauch ABPEK

Paccheri al tris di carne 14.80
Riesenrohrennudeln mit Fleischragout-Mix in feinem Chardonnay-
Krauter-Tomatensugo, verfeinert mit Stracciatella di Bufala (spez.
Buffelweichkase) & Basilikumpesto mit Parmesanbliiten DOP °AE

Tagiolini al tartufo ..15.80
Hausgemachte feine diinne Eierbandnudeln mit
Parmesan-Triiffelcremesauce

Extra: mit schwarzem Truffel-Carpaccio aus Norcia ®AE........ 5.80
Linguine frutti di mare 14.80
mit verschiedenen Meeresfriichten & Miesmuscheln, abgeldscht

mit einem SchuR Chardonnay-Weikwein, in einer feinen Kirsch-
tomaten-Krautersauce, abgerundet mit unserem hausgemachten
Knoblauch-Basilikum-Olivengl SABPEK

Chicchi di patate Amalfitana 14.80

Hausgemachte Kartoffelniidelchen mit saisonalem mediterranen
Gemise und Garnelenragout, in Krdutern eingelegten Kirschtomaten,
frischen karamellisierten Ziegenkasetalern, verfeinert mit Thymian
& kaltgepressten Olivenol ®A8E

Tagliatelle excelsior
Frische hausgemachte feine Eierbandnudeln mit getriiffelten

Steinpilzen, norwegischen Silberlachsfilet, in feiner Wodka-Mascar-
pone-Cremesauce, einer Note Knoblauch, verfeinert mit gerdsteten
Mandelblattchen & Parmesanbluten ®A<PE

Extra: + 1,59 Tartufo nero aus Norcia, Toskana...............

14.80
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DASTA SPEZIAL

Tagliatelle La Vitaé Bella ...
Frische hausgemachte feine Eierbandnudeln mit zartem
Maishahnchenbrustfilet & frischen Egerlingen in einer feinen
milden Gorgonzola Sauce, verfeinert mit Parmaschinken

& aromatischem Rucolasalat *A€

.. 14.80

Tagiolini al ragu di gamberi ... .. 14.80
Duinne Eierbandnudeln mit Garnelenragout & Zucchini

in feiner Cognac-Estragon-Hummercremesauce *ABE

!”3'1 14.80

Paccheri Gamberi rosso

Riesenréhrennudeln mit in Olivendl & Knoblauch gebratenen
Garnelen, abgeldscht mit einem Schuss Brandy (Vecchia
Romagna) in feiner Kirschtomaten-Kréutersauce, verfeinert
mit aromatischem Rucolasalat, getriiffeltem Basilikumpesto

& Parmesanbliiten DOP A8




